
Søren Størup-Rasmussen
Drikkevarer

Bobler:
NV.    Domaine du petit Coteau, Vouvray, Brut, Loire  
             100% Chenin Blanc 
NV.    Domaine Ste. Michelle, Brut, U.S.A.    
                 63 % Chardonnay 19 % Pinot Noir 18 % Pinot Meunier                                                                                                          
NV.    Taittinger, Brut Reserve, Champagne    
            40 % Chardonnay 35 % Pinot Noir 25 % Pinot Meunier 
NV.    Taittinger , Prestige Rose, Brut, Champagne   
           40 % Chardonnay 35 % Pinot Noir 25 % Pinot Meunier 
NV.    Henri Giraud, Esprit , Nature, Champagne   
            80% Pinot Noir & 20% Chardonnay

Hvidvin:
2018, Les Berchets, Viognier                                                                                                         
          100% Viognier     
2019, Domane Wachau ,Terrassen, Grüner veltliner,                                                                   
          100% Grüner Veltliner                                                                                                      
2019, Domaine Gresser, Riesling, Kritt                                                                                        
          100% Riesling                                                                                                                    

Rødvin:
2018, M. Chapoutier, Bellesuche, Cotes Du Rhône   
    50% grenache noir 50% syrah                                                                          
2017, Peter Lehmann, Portrait, Barossa, Australien   
          100 % Shiraz                                                                                            
2014, Chateau Roc St. Michel , St. Emilion Grand Cru                                                                 
           70% Merlot & 30% Cabernet Franc.

Dessertvin:
2017 M.Chapoutier, Banyuls ( 50 cl.)                                                                                          
          100 % grenache noir                                                                                                        
2013 Chateau Richard, Saussignac  (50 cl.)                                                                                   
       60% Semillon 30% Muscadelle 10% Snuvignon Blanc

Portvin:
Tawny Port of Ebeltoft                                                                                                                   

Sodavand:
Hindbærbrus, Ebeltoft Gaardbryggeri
Rabarber brus, Ebeltoft Gaardbryggeri
Lime & Mynte, Ebeltoft Gaardbryggeri
Almindelige

388,-

448,-

688,-

998,-

988,-

298,-
         
378,-
 
398,-

298,- 

398,-

448,-                           

398,-    /   Glas. 68,-                                                                                                                            

388,-    /   Glas.  68,-

688,-    /   Glas. 65,-

45,-
45,-
45,-
28,-



Øl:
Almindelige
Special

Kaffe 

Avec: Cognac, Bailys, Grand manier 

Ad libitum pakker:
(pakkerne kan ændres efter aftale)

1.
-    Velkomst: Domaine du petit Coteau, Vouvray, Brut, Loire
- Hvidvin: 2018, Les Berchets, Viognier
- Rødvin: 2018, M. Chapoutier, Bellesuche, Cotes Du Rhône
- Dessertvin: 2017 M.Chapoutier, Banyuls
- Kaffe & the
- Avec: Cognac, Bailys, Grand manier
- Øl & vand
Pris pr person under middagen

2.
- Velkomst: NV. Domaine Ste. Michelle, Brut, U.S.A.
- Hvidvin: 2019, Domane Wachau ,Terrassen, Grüner veltliner
- Rødvin: 2017, Peter Lehmann, Portrait, Barossa, Australien
- Dessertvin: 2017 M.Chapoutier, Banyuls
- Kaffe & the
- Avec: Cognac, Bailys, Grand manier
- Øl & vand
Pris pr person under middagen

3
- Velkomst: Taittinger, Brut Reserve, Champagne
- Hvidvin: Domaine Gresser, Riesling, Kritt
- Rødvin: Chateau Roc St. Michel , St. Emilion Grand Cru
- Dessertvin: 
- Kaffe & the
- Avec: Cognac, Bailys, Grand manier
- Øl & vand
Pris pr person under middagen

32,-
65,-

38,-

98,- 

495,-

648,-

798,-



Fri bar:
(efter middagen)

1.
- Øl, vand og vin
- Longdrinks 
- 2 timer
Pris per person

2.
- Øl, vand og vin
- Longdrinks 
- Kaffe og avec
- 2 timer
Pris per person

3.
- Øl, vand og vin
- Longdrinks 
- Cocktails
- Kaffe og avec
- 2 timer
Pris per person

250,-

350,-

500,-


